
M E N U  13. – 17. 5.

Předkrmy

 Krém z bílého chřestu, vejce, crème fraîche ... 125,-

Studená okurková polévka s domácím gravlaxem, koprový olej ... 125,-

Hlavní jídla

Bramborové gnocchi s černým lanýžem a parmazánovým fondue ... 325,-

Sépiové linguine s rajčaty, kalamáry a slávkami ... 425,-

Salát Caesar s grilovaným kuřetem, slaninou a bramborovými lupínky ... 325,-

Pečená treska s fregolou se zeleným chřestem a rajčatovou salsou ... 595,-

-Hovězí stroganoff s domácími hranolkami ... 450,-

Dezert

Domácí štrůdl s jahodami a chřestem s pistáciovou zmrzlinou ... 165,-

✱ ✱ ✱

Appetizers

White asparagus cream with egg and crème fraîche ... 125,-

Cold cucumber soup with homemade gravlax and dill oil ... 125,-

Main courses

Potato gnocchi with black truffle and Parmesan fondue ... 325,-

Squid-ink linguine with calamari, mussels and tomatoes ... 425,-

Caesar salad with grilled chicken, bacon and potato chips ... 325,-

Roasted cod with fregola sarda, green asparagus and tomato salsa ... 595,-

Beef Stroganoff with homemade french fries ... 450,-

Dessert

Homemade strudel with strawberries and asparagus with pistachio ice cream ... 165,-


